
 
 

1

Salade d'endives et vinaigrette 
faite maison (a b j n) 

 
Chili sin carne à l’égrené végétal 

BIO 
(b c k) 

 
Riz BIO (b) 

 

Gouda à la coupe (b) 
 

Crème dessert chocolat et  
vanille BIO (b c m) 

Salade de chou fleur, maïs et 
mimolette 

 (a b j n) 
 

Macreuse de bœuf et sa sauce 
charcutière  

(b c e i) 
 

Semoule 
(b) 

 
Riz au lait  

(b) 
 

Salade verte BIO et locale  
 (a b j n) 

 
 

Cuisse de poulet cuit dans son 
jus  

(a b c i) 
 

Petits pois carotte au jus  
(a b c i) 

 
Petit Suisse (b) 

 
Compote 

Fileté de colin sauce citronnée  
(b c e i) 

Sardine à l’huile (e) 
 

Quenelles à la sauce sauce 
financière  

(a b c e) 
 

Brocolis persillés  
(b) 

 
 

Cantafrais (b) 
 

Pomme bicolore de la région 

Pané végétal (a b c i j k) 

 

 

 

 

  

  

 

 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Tarte au fromage  
( a b c e f g i j ) 

 

Filet de hoki sauce provençale  
(b c e i) 

 

Blé  
(b) 

 
 

Banane 
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Filet de hoki sauce provençale  

(b c e i) 
Chili sin carne 

(b c k) 

 

Quenelles à la sauce 
financière  

(a b c e) 

 

Gâteau marbré à la fraise fait 
maison (a b c) 


