
 
 

1

Macédoine de légumes à la 
mayonnaise (a b j n) 

 
Œufs durs façon florentine 

(a b c) 
 

Epinards (b c) 
 

Emmental (b) 
 

Poire locale 

Salade d’endives et dés 
d’emmental (a n b n) 

 
Saucisson chaud artisanal et 

son beurre (a b c i) 
 

Pommes de terre vapeur 
 
 

Crème dessert au chocolat 
 (a b c d k m) 

Samoussa aux légumes  
(c k) 

 
 

Mitonné de porc sauce aigre 
douce  

(a b c e f g i) 
 

Riz cantonais (b) 
 

Fromage blanc (b) 

Gratin de la mer  
(a b c j k m) 

  

Boulettes végétales  aux olives 
(a b c i j k) 

Salade verte BIO au bleu 
d'Auvergne AOP (a b j n) 

 
Curry de pois chiche BIO 

(a b c e f g i j k l ) 
 

Semoule BIO (b) 
 

Compote de pommes BIO 
 (b) 

Mitonné végétal sauce aigre 
douce (a b c e f g i) 

Œufs durs façon florentine 
(a b c)  

Curry de pois - chiche BIO 
(a b c e f g i j k l ) 

 

 

 

  

  

 

 

 

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

SEMAINE 6 
 

DU LUNDI 5 AU 
VENDREDI 9 FEVRIER 

2024 

Salade de lentilles, maïs, 
olives, œuf (a b j n) 

 
Gratin de la mer  

 (a b c j k m) 

 
Haricots verts HVE persillés (b) 

 
Six de Savoie (b) 

 
Tarte au flan 

(a b c k m) 

Compote et gâteaux  
(a b c k m) 

Menu Végétarien et 
BIO 

Repas Nouvel An 
Chinois CHANDELEUR 


