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Salade de perles, maïs, olives 
et mimolette  

(a b c j n) 

Blanquette de veau local  
 (b c e i) 

Brunoise de légumes (i) 

Fromage blanc et son coulis 
de fruit rouge  

(b)  

Clémentine de saison  
 

Salade verte BIO et 
vinaigrette faite maison 

(a b j n) 

Saucisson chaud et son 
beurre (b) 

 

Pomme de terre locales à la 
vapeur 

 

Fromage blanc et son coulis 
de fruit rouge  

(b)  
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Coleslaw  
(a b j n) 

 

Poisson à la normande  
(b c e i) 

 

Duo de carottes persillées (b) 
 

Gouda 
(b) 

 

Flan à la vanille 
(b) 

 

Poisson à la normande  
(b c e i) 

Pamplemousse  
 

Omelette aux œufs extra 
frais   
(a b) 

Gratin de salsifis au 
parmesan  

(b c) 

Carré fondu (b) 

Compote de pomme  
 

Salade betteraves au maïs 
(a b j n) 

Bolognaise végétale aux 
lentilles  

(c)  

Spaghetti BIO et fromage râpé 
(b c) 

Kiwi de saison 

 

Bolognaise végétale aux 
lentilles 

(c) 

Omelette 
(a b) 

Pané de blé 
 (a b) 

Blanquette de poisson 
 (b c e i) 

 

Fruit & Chocos 
(a b c k) 

   

 Menu végétarien 


